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COM CIENCIA
CONTA COM
UM WEBSITE.

Um canal de comunicacao para informar

e disseminar conhecimento, explorando

a ciéncia e o universo dos alimentos com
ainda mais conteudo de qualidade.

COMER COM CIENCIA: UNINDO
COMIDA E SABER.
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: - Apresentar a ciéncia e a tecnologia de
alimentos como aliada do consumidor.
Tastes like family.
« Contribuir para a evolucéao do setor produtivo 2
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0 alimento vai muito além do sustento. Ele faz - Promover o entendimento de seguranca Brasil

parte da nossa saude fisica, social e emocional. do alimento com informacées cientificas
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Be what’s next.
Com o ritmo acelerado do dia a dia, os alimentos

industrializados tém importante papel. Além de Acreditamos que o consumidor merece ter acesso » , R
praticidade, eles também podem oferecer sabor, rapido a informacoes claras para melhor embasar MBRF - ﬁ ﬁii%é
prazer e nutricao, mantendo a qualidade de uma suas escolhas alimentares, incluindo alimentos Ovatig @t Faz bern
boa refeicao. processados de maneira consciente.

Para explicar esses e outros aspectos relacionados Pot ; Prggﬁggta, ‘ @’
a produtos alimenticios, desmistificando crencas, ‘ ’
reforcamos a credibilidade da ciéncia e dos 6rgéaos

reguladores de alimentos, e mostramos, com ETAKASAGO

transparéncia, o que esta por tras dos alimentos
processados e dos sistemas de embalagem. Mais
do que isso: instruimos para a construcéo de uma
alimentacao acessivel, pratica, segura, saudavel - Curadoria e desenvolvimento de conteudos para
e sustentavel. redes sociais e eventos.

- Networking com especialistas de alimentos, bebidas,
ingredientes, embalagens e areas relacionadas.

- Difusdo do conhecimento em eventos
especializados.

+ Pesquisa e divulgacao de fontes confiaveis.
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- Colaboracéao de especialistas do Instituto no
desenvolvimento dos conteudos.

- Parcerias com associagdes do setor e instituicoes
de ensino.




